
EVIDENCIAS MES DE MAYO 2026 

El presente documento detalla las acciones adelantadas en el marco de la formación complementaria y la 
articulación con centros de desarrollo comunitario. El objetivo primordial ha sido fortalecer las competencias 
laborales de los aprendices mediante un enfoque práctico y normativo. Se ha dado prioridad a la actualización y 
diseño de material didáctico de apoyo, centradas en la Higiene y Manipulación de Alimentos, bajo estándares de 
inocuidad y control de contaminación cruzada con el fin de que los aprendices lo apliquen a lo largo de la 
formación. 

Adaptación de conceptos de cocina internacional y términos técnicos de la cocina para facilitar el aprendizaje en 
población adulta. se mantienen activos los canales de comunicación y logística para garantizar la cobertura de los 
programas ofertados, y la supervisión del proceso de inscripción, caracterización e inducción de nuevos 
aprendices en diversos puntos de formación. 

Coordinación directa con los directores de centros locales para la ejecución de jornadas formativas y el 
cumplimiento de los cronogramas establecidos. 

Durante el periodo comprendido entre abril y mayo, se lideró el proceso de inscripción y alistamiento para la oferta 
formativa complementaria. El enfoque principal fue la estandarización de procesos con los Centros de Desarrollo 
Comunitario (CDC) para asegurar una transición eficiente hacia la puesta en marcha de los cursos. 

Se realizaron mesas de trabajo y acciones de coordinación en las siguientes sedes: 

CDC Suba Tibabuyes (cocina básica Nivel l, cocina internacional)  

CDC María Goretti (Barrios Unidos)- Dos cursos de cocina Basica Nivel l jornada mañana y Tarde) 

Logros y Acciones Realizadas: 

Unificación de Criterios: Se establecen lineamientos comunes para el registro de aspirantes, garantizando que los 
procedimientos de los CDC estén alineados con la normativa vigente del SENA. 



Validación de Oferta: Revisión de los requisitos de ingreso para los cursos de formación complementaria en convenio. 

Gestión de Inscritos: Supervisión del flujo de inscripción para asegurar el cumplimiento de los cupos mínimos requeridos 
para el inicio de clases. 

Para dar cumplimiento a los requerimientos de calidad, se adjuntan al presente informe: 

1. Registros de Aspirantes: Listados oficiales debidamente diligenciados de cada centro. 
2. Evidencia visual de las reuniones de las jornadas de inducción realizadas con la comunidad. 

 

Se consolida los cursos de Cocina Basica Nivel l CDC Suba Tibabuyes 

Jornada Mañana 

 



 

 

 

                                                                               

Se consolida los cursos de Cocina Internacional CDC Suba Tibabuyes 

Jornada Tarde 

 



                                                                    

                                      

 

 

                                                                                  

Se consolida e inicia los cursos de Cocina Basica CDC Maria Goretti ( barrios unidos) 

Jornada Mañana 

 



Se consolida e inicia los cursos de Cocina Basica CDC Maria Goretti ( barrios unidos) 

Jornada Tarde 

 

 

                                                                                                                                         

 

  

   



Desarrollo y Cierre de actividades Comidas Rapidas en CDC Suba Tibabuyes 

Jornada Mañana                

   

                        

                                                                                       

 

Se presentan capturas detalladas de la preparación de Crepes, pancaques  y sándwich. 

 

 

 

 



Desarrollo de actividades Mesa Bar y Cocteleria CDC Suba Tibabuyes 

Jornada Tarde 

 

 
 

 

                                

 

 

 

 



 

Desarrollo de actividades y cierre de curso Cocina Internacional CDC Maria Goretti 

Jornada Tarde 

     

                                                           

 



 

 

                                                                                   

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

  

                                                                                  

 

                                                                     

 

                                                                

 

 

 

 

 

 

                                

 


